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Arbeitsblatt: Prozente berechnen_Schoko-Becherkuchen zum Nachbacken
 
Nehmen Sie einen Becher (z. B. den leeren Sauerrahmbecher) und messen Sie die Zutaten ab.
 
Zutaten:
[bookmark: _GoBack]3 Eier
100 % Becher Sauerrahm
80 % Becher Zucker
50 % Becher Öl
50 % Becher geriebene Nüsse
100 % Becher Mehl
50 % Becher Kakao
1 Pkg. Backpulver
1 EL Butter und Semmelbrösel (für die Kuchenform)
 
Zubereitung:
1) Schalten Sie das Backrohr auf 180 Grad Ober– und Unterhitze ein. Streichen Sie die Kuchenform mit weicher Butter aus und bestäuben Sie die Kuchenform mit Semmelbrösel.
2) Eier, Zucker, Öl, Nüsse und Sauerrahm gut mit einem Mixer verrühren. Mehl, Kakao und Backpulver in einer anderen Schüssel mischen und danach vorsichtig unter die Eiermasse heben.
3) Teig in die Kuchenform leeren und im Backrohr ca. 45 Minuten backen.
4) Guten Appetit!

 Gemeinsam mit den Kurskolleg*innen schmeckt der Kuchen sicher am besten.
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